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LES ENTREES

e Cassolette d’escargots en persillade et champignons
o (Eufs parfaits en meurette

e Vol-au-vent, riz de veau et champignons

e Cake Gaston Gérard

LES POISSONS

e Dos de cabillaud, sauce au safran

e Pave de saumon bio, jus d’agrumes

LES VIANDES

e Sourisette de porc a I’Epoisse

J B(ruf en basse température, jus au vin rouge

LES DESSERTS

Le chocolat et amandes

Creme bruleée aux carambars

o Tatin aux pommes, glace vanille

Les garnitures sont élaborées a partir de produits de saison, peuvent varier selon les

arrivages.
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	Carte
	LES ENTREES
	Cassolette d’escargots en persillade et champignons                              15€
	Œufs parfaits en meurette                                                                14€
	Vol-au-vent, riz de veau et champignons                                       17€
	Cake Gaston Gérard                                                                  15€

	LES POISSONS
	Dos de cabillaud, sauce au safran                                                  25€
	Pavé de saumon bio, jus d’agrumes                                                26€

	LES VIANDES
	Sourisette de porc à l’Époisse                                                      24€
	Bœuf en basse température, jus au vin rouge                                  27€

	LES DESSERTS
	Le chocolat et amandes                                                             15€
	Crème brûlée aux carambars                                                     14€
	Tatin aux pommes, glace vanille                                                15€



