
Carte

L’ instant  Abricot                                                                      17€

Tartare  de  mangue,  ananas  et  frui t  de  la  pass ion                         14€

Mi-cuit  au chocolat ,  g lace  à  la  vani l le                                        1 3€

Fi let  de  dorade royale ,  jus  aux algues                                             25€

Poulpe  de  Méditerranée .                                                                25€

L E S  E N T R E E S

L E S  P O I S S O N S

L E S  V I A N D E S

 Pressé  de  bœuf ,  fo ie  gras  et  cass i s                                                     17€

Tartare  de  thon,  f ines  herbes  e t  l égumes  croquants                               16€

Œufs  parfai t s  crème à  la  truf fe                                                     14€

Vol-au-vent  au r i s  de  veau                                                         17€

Escargots  *6                                                                                  1 1€

Escargots  *12                                                                                 19€

 Veau en basse  température ,  sauce  aux mori l l es                                27€

Noix de  joue  de  bœuf  au vin rouge                                                26€

Instant  fraîcheur  ( sa lade  du chef )                                                 24€

                                                                                

L E S  D E S S E R T S

Les garnitures, élaborées à partir de produits de saison, peuvent varier selon les arrivages.
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