
Carte

Fi let  de  so le  farc i  à  la  duxel les  de  champignons  et  jus  d ’arêtes
parfumé au combava                                                  25€

Dos d ’ ég le f in ,  beurre  b lanc  et  cor iandre                        24€

 Déc l inaisons  de  fo ie  gras  en tro i s  façons  et  pain d ’ ép ices      17€

Chair  de  crabe  marinée  au g ingembre  et  pet i t s  l égumes    14€

Poêlée  d ’ e scargots  en pers i l lade  et  champignons               15€ 

Vol-au-vent  de  r i s  de  veau aux champignons                  17€

Œufs  parfai t s  en meurette                                           16€

Escargots  *6                                                             1 1€

Escargots  *12                                                            19€

 Fi le t  de  bœuf  aux mori l l es                                           27€

Bal lot ine  de  poulet ,  conf i t  d ’o ignons  et  jus  à  la  moutarde  25€

Souff lé  au Grand Marnier                                            17€

Forêt-noire  revis i tée                                                    17€

Tarte  f ine  aux pommes et  g lace  à  la  vani l le                    16€

Mi-cuit  au chocolat ,  g lace  à  la  vani l le                           15€

1Nos plats sont accompagnés d’une garniture de saison, susceptible de varier selon les
arrivages 


