
L A  M U S A R D E
M E N U  N O U V E L  A N  

L’entrée

Le poisson

La viande 

Pressé de foie gras, poivre noir fumé, confiture de
groseille et toaste de pain d’épices 

Filet de veau en basse température, jus à la truffe et petits
légumes 

Tartare de thon mariné aux fines herbes et perles de
mangue

Le fromage 

Langoustine rôti, risotto au potimarron et sabayon au
crémant de Bourgogne 

L’amuse bouche

Le dessert 

Brillat-Savarin à la truffe

 Mont-blanc

90€


