* Presse de foie gras, confiture de groseille et pain d’¢pices 18¢€

o Carpaccio de Saint-Jacques, perles de citron et vinaigrette aux

agrumes 17€
e Vol-au-vent de ris de veau aux champignons 18¢
o (Eufs parfaits en meurette 16€

e Filet de bar au lait de coco et curcuma

o Filet de truite, jus aux agrumes

o Souris d’agneau confite, jus au cassis

e Joue de porc a ’Epoisses

e Fondant de veau, sauce porto et baies de genievre

I

e Souffle au Grand Marnier 17€

o Finger chocolat et caramel 15
o . V4 . . 4

o Tarte au citron meringuée revisitee 16€

e Mi-cuit au chocolat, glace vanille 14€

Nos plats sont accompagnés d'une garniture de saison, susceptible devarier selon les
arrivages



