
Carte

Fi let  de  bar  au la i t  de  coco  et  curcuma                      25€

Fi let  de  trui te ,  jus  aux agrumes                                  23€

 Pressé  de  fo ie  gras ,  conf i ture  de  grose i l l e  e t  pain d ’ ép ices    18€

Carpacc io  de  Saint-Jacques ,  per les  de  c i tron et  v inaigrette  aux
agrumes                                                                   17€

Vol-au-vent  de  r i s  de  veau aux champignons                 18€

Œufs  parfai t s  en meurette                                          16€

Souris  d ’agneau conf i te ,  jus  au cass i s                      25€

Joue de  porc  à  l ’Epoisses                                        26€

Fondant  de  veau,  sauce  porto  et  baies  de  genièvre     27€

Souff lé  au Grand Marnier                                     17€

Finger  chocolat  e t  caramel                                    15€

Tarte  au c i tron meringuée  revis i tée                        16€

Mi-cuit  au chocolat ,  g lace  vani l le                          14€

1Nos plats sont accompagnés d’une garniture de saison, susceptible devarier selon les
arrivages 


