
LA
MUSARDE

L E S  E N T R É E S

Carpacc io  d ’ encornet  au poivre  de  Timut          15 ,50€

Pressé  de  conf i t  de  canard,  ge lée  au p inot  noir   14 ,50€

Foie  gras  mi-cuit ,  conf i ture  de  grose i l l e s ,  per les  au
     Grand Marnier                                              17 ,00€

 Cake à  la  Gaston Gérard                              14 ,00€

Escargots  *6                                                12 ,00€

Escargots  *12                                                19 ,00€

 

 

 Bonne dégustation 



LA
MUSARDE

L E S  P O I S S O N S

Sole  farc ie  à  la  duxel les  de  champignons ,  beurre
blanc  à  la  mél i s se .                                   25 ,00€

Fi let  de  Truite  du Jura,  sauce  v ierge          23 ,00€

Bar de  l igne ,  jus  aux algues                      26 ,00€

 

 

Bonne dégustation 

Garnitures selon arrivage 



LA
MUSARDE

L E S  V I A N D E S

 Fondant  de  veau aux mori l l es                       32 ,00€

Demi magret  de  canard,  jus  aux gr iottes .         29 ,00€

Souricet te  de  porc  à  l ’ épo isses                         28 ,00€

Sel le  d ’agneau en croûte  d ’herbes ,  jus  au thym 32 ,00€

 

 

Bonne dégustation 
Garnitures selon arrivage 



LA
MUSARDE

L E S  D E S S E R T S  

Souff lé  au Grand Marnier    15 ,00€

Pavlova vodka,  cass i s          1 1 ,00€  

Macaron frui ts  rouges          15 ,00€

Paris-Brest  déstructuré        14 ,00€

Dôme chocolat  noiset tes      12 ,00€ 

 

 Bonne dégustation 


