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LES ENTREES

o Foie gras, chutney de navets et pruneaux,

chips de pain d’épices.16€50

e Carpaccio de Saint-Jacques, condiment au
agrumes et grenades.15,00€

e Cassolette d’escargots au Meursault. 12,00€

e Mousseline de grenouilles, jus de persil,
cufs de truite.14,00€
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LES VIANDES

e Ris de wveau, poélée de champignons,jus au
morilles. 32,00€

o Filet de boeuf Rossini, truffes de Bourgogne.
29,00€

e Caille farcie,desossee, foie gras, truffes de
Bourgogne. 31,00€

e Selle de cochon fermier, jus au thym. 28,00€

Garnitures selon arrivage. | \T %
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LES POISSONS

o Filet de turbot, poivre de Timut, jus d’arétes safranc.z5,00€
/
o Sandre, Sabayon au crémant de Bourgogne.23,00€

o Saint-Jacques, ¢cume de coquillages. 32,00€

Garnitures selon arrivage.
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LES DESSERTS

e Souffle au Grand Marnier 15,00€
e Tarte au chocolat noisette 11,00€

e Creme brulee vanille Bourbon 11,50¢€

LE CITRON 7 7! 14,00€




