
LA
MUSARDE

L E S   E N T R É E S   

 Fo ie  gras ,  chutney de  navets  e t  pruneaux,
chips  de  pain  d ’ ép ices . 16€50

Carpacc io  de  Saint- Jacques ,  condiment  au
agrumes  e t  grenades . 15 ,00€

Casso le t te  d ’ e scargots  au Meursault .  12 ,00€

Mousse l ine  de  grenoui l l e s ,  jus  de  pers i l ,
œufs  de  trui te . 14 ,00€



LA
MUSARDE

L E S  V I A N D E S  

Ris  de  veau,  poê lée  de  champignons , jus  au
mori l l e s .  32 ,00€

Fi le t  de  bœuf  Ross in i ,  t ruf fe s  de  Bourgogne .
29 ,00€

Cai l l e  farc ie ,désossée ,  fo ie  gras ,  t ruf fe s  de
Bourgogne .  3 1 ,00€ 

Se l l e  de  cochon fermier ,  jus  au thym.  28 ,00€
 

 Garnitures  se lon arr ivage .



LA
MUSARDE

L E S   P O I S S O N S   

 F i l e t  de  turbot ,  po ivre  de  Timut ,  jus  d ’arêtes  sa frané .25 ,00€  

Sandre ,  Sabayon au crémant  de  Bourgogne .23 ,00€

Saint- Jacques ,  écume de  coqui l lages .  32 ,00€

 
            Garnitures  se lon arr ivage .

 

 



LA
MUSARDE

L E S  D E S S E R T S  

Souf f l é  au Grand Marnier         15 ,00€

Tarte  au choco lat  noi se t te        1 1 ,00€

Crème brûlée  vani l l e  Bourbon  1 1 ,50€

LE CITRON 🍋  ? !                   14 ,00€
 

 


